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RECEPTURA NR KWM-107

1. Nazwa handlowa wyrobu

Klopsiki z indyka w sesie grzybowym

2. Nazwa opisowa wyrobu
Okresla producent zgodnie z obowigzujagcym prawem.

3. Typ wyrobn wg normy NO-89-A202:2025
Konserwa warzywno-mig¢sna typu mi¢sa mielone w sosie, tablica 5.

4. Wsad surowcowy

Nie dopuszcza si¢ uzycia migsa drobiowego oddzielonego mechanicznie.

% (m/m) udzial

Stosowane

Nazwa surowca [raeaadla S 100k Rozdrobnienie procesy
surowca wyrobu gotowego, it tlobicane
nie mniej niz &
Migso
) rozdrobnione
Ilo$¢ niezbgdna do na sicie
o Sktad: migso uzyskania wymagane; o §rednicy Obsmazanie
Klopsiki z indyka z indyka co zawarto$ci sktadmkcj)w oczek 3 mm; lub pieczenie
najmniej 82% migsnych w wyrobie Klopsiki: ksztatt | 2 parowaniem
otowym -
sy kulisty, masa
ok.20 g
Sos — skfadniki:
Swieza lub
mrozona, jednolita y
Pieczarka barwa, 8,9 Kawalk -
mrozenie metoda plastry
IQF
Swieza lub
Cebula biata lub mrozona, 571 Kostka/plastry/
76ha mrozenie metoda ’ pétplastry B
IQF
Podgrzybek
suszony - 0,8 - -
Sktad m.in. skrobia Niezbedna ilosé
modyfikowana, .
gwarantujaca
maltodekstryna, . K
olej roglinny otrzymanie produktu
Sos pieczarkowo- ZVDEa ’ o cechach
$mietanowy Przyprawy, organoleptycznych - -
aromaty, sol . .
w proszku ; . i fizykochemicznych
spozywcza, cukier, .
. . speiniajacych
pieczarki suszone, g
wymagania normy

laktoza, biatka
mleka

NO-89-A202:2025

! Dopuszcza sie uzycie cebuli suszonej w ptatkach.
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W przypadku zakupu gotowych potproduktéw i surowcéw u poddostawcdw, nalezy zapewni¢
i udokumentowac¢ skiad surowcowy zgodny z niniejsza recepturg.

5. Wymagania dla wyrobu gotowego uzupelniajace postanowienia normy
NO-89-A202:2025 Konserwy warzywno-mi¢sne i bezmigsne sterylizowane

Wyglad ogdlny:
- klopsiki uformowane na ksztalt kulisty z rozdrobnionego
migsa, obsmazane lub pieczone, zalane sosem z widocznymi

Charakterystyka kawatkami grzybdw i cebuli

organoleptyczna wyrobu

Smak i zapach:
- wyraznie wyczuwalny smak i zapach grzybowy

Zawartos¢ sktadnikow
miesnych w stosunku do 45
deklarowanej masy netto,
% (m/m), nie mniej niz

Zawarto$¢ thuszezu wolnego,

% (m/m), nie wiecej niz 12
Liczba klopsikow — opakowania 300 g — nie normuje si¢
w opakowaniu jednostkowym, — opakowania 800 g — 10 sztuk

nie mniej niz

inne opakowania — 2 sztuki na porcje¢

6. Metody badan

Metody badan jak okreslono w NO-89-A202:2025. Procedury badawcze wiasne laboratorium oparte na
metodykach wskazanych w normie NO-89-A202:2025 uznaje si¢ za rownowazne.
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ARKUSZ UZGODNIEN

do Receptury nr KWM-107 edycja 2
Klopsiki z indyka w sosie grzybowym

NAZWA INSTYTUCJ PIECZEC, PODPIS I DATA
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